
HERZHAFTE RINDSUPPE VOM WIESENGELTER ANGUS
     Frittaten | € 7
     Fleischstrudel | € 8

KNACKIG FRISCHE  BLATTSALATE MIT WOLFGANGSEE SCHAFSKÄSE
Süß-saure Marille · Granatapfel · geröstete Nüsse  | € 19

AUSSEERLAND SAIBLING
Blattspinat · Salzerdäpfel · Beurre Blanc I € 34

KNACKIG FRISCHE  BLATTSALATE HÜHNERSTREIFEN
Süß-saure Marille · Granatapfel · geröstete Nüsse  l € 22

IN BUTTERSCHMALZ GEBACKENES WIENER SCHNITZEL VOM HEIMISCHEN KALB
Petersilerdäpfel · Preiselbeer | € 33

HAUSGEMACHTE PAPPARDELLE MIT SUGO VOM STROBLER REH
Eierschwammerl · Brokkoli · Vogelbeeren | € 29

HAUSGEMACHTE TRÜFFEL TAGLIOLINI
Selleriecreme · Sommertrüffel · Trüffelschaum | € 29

GERÖSTETER KNÖDEL
Ei · Blattsalat | € 17

GEBRATENE REHBRATWÜRSTEL
Sauerkraut · Jus · Schwarzbrot | € 14

CREMIG GERÜHRTER EISKAFFEE 
Schlagobers | € 12

HAUSGEMACHTER APFELSTRUDEL
Schlagobers | € 9

FLAUMIGE TOPFENKNÖDEL
Marillenröster · Vanilleeis | € 12

GAUMENFREUDEN
KÖSTLICHES VON 14 UHR BIS 18 UHR

 GENUSS BEGINNT BEI UNS MIT DEM ERSTEN MOMENT  
Wir servieren Bio-Sauerteigbrot · Bio-Butter · feinstes Olivenöl 

 hausgemachter Aufstrich | € 6

Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können,
erhalten Sie auf Nachfrage bei unserem geschulten Service-Team.

Alle Preise verstehen sich inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.


