
Heilwasser, prickelnd oder still
0,33l | € 3,9
0,75l | € 8,1

Märzen und Pils vom Fass
0,2l | € 3,6
0,3l | € 4,6
0,5l | € 5,0

Märzen, Pils, Radler
aus der Flasche

0,33l | € 4,6

Anregendes

aus Thalheim

Die erfrischende Wintergstö Mischung
Thalheimer Waldbeere, Rhabarber,

 Zitrone und Soda | € 6,5

Wintergstö Cocktail
Thalheimer Ahorn-Zitrone, Prosecco, Bergamotte und Lavendel | € 8

Ein Glaserl Champagner
‚L`UNANIME’ | Champagne AOC Blanc De Blancs Brut, Noël Bazin 0,1l | € 18

Anregend wohltuend und Steirisch
Sauvignon blanc Sekt Domäne Müller & Verjus Weingut Tement | € 9,5

Herzlich willkommen im

Winterstellgut



 Kräftige Rindssuppe
mit Kaspressknödel | € 8

Frühlingskräuter-Schaumsuppe
gebackene Ziegenfrischkäse-Praline | € 12

Mit dem geht 's los

Aus'm Suppentopf

Appetitanreger

Hausgemachtes Biobrot und Bio-Sauerrahm-Butter, feiner Aufstrich
pro Person | € 4

...erweitert um hausgemachten Speck,
Würstel und mehr

pro Person | € 6

ZUM ANFANGEN

Rindertartar
Wachtelei, eingelegte Zwiebel

und Senfmayonnaise | € 19

Annaberger Ziegenfrischkäse-Tarte
mit Thymian, Birnen 
und Mandeln | € 18

 
Knackig frische Blattsalate

Kürbiskern Pesto | € 8
mit Annaberger Ziegenfrischkäse | € 18



Ned Fisch - ned Fleisch

Von unseren Bergwiesen...

DER HAUPTGANG

So schmeckt Österreich

Weisser Stangenspargel
Petersilerdäpfel

und Sauce Hollandaise | € 25

...und heimischen Gewässern.

Cremiges Beuscherl vom Ziegenkitz
Serviettenknödel
Vorspeise | € 17

Hauptspeise | € 26

Geschmorte Rindsbackerl
Erdäpfelpüree, Wurzelgemüse

und Röstzwiebel | € 30

Gebratenes Filet vom Ausseer Saibling
Karfiolcreme, grüner Spargel
und Miso Beurre Blanc | € 33

Rosa gebratene Beiried
vom Salzburger Alpenrind
Selleriecreme, Berglinsen
und Blattl-Krapfen | € 42

Gebackene Schnitzerl vom Tauernlamm
Kürbiskernpanier

und Erdäpfel-Vogerlsalat | € 28



Geniessermenü
Thunfisch Carpaccio

eingelegter Spargel und Rhabarber,
Zitrone | € 22

 

 Geschmorte Schulter vom Tauern Lamm
Bärlauchpolenta, Babykarotten,

und Frühlingszwiebeln | € 38

Haselnuss Törtchen
Ricotta und Rhabarber | € 15

Pétits Fours

... dazu genießt der Weinkenner

Menü  | € 72

Der Küchenchef empfiehlt

2022 Gelber Muskateller | Niederösterreich Federspiel© 
Weingut FJ Gritsch, Spitz

0,75l | € 45,00

2018 Terra O.| Burgenland Cuvée 
Silvia Heinrich, Deutschkreuz

0,75l | € 110

Ganzes Bauernhendl für zwei Personen
serviert in zwei Gängen

Bärlauch-Risotto, Rosmarin-Jus
und Wildkräuter-Salat  | € 28 pro Person

(inklusive 30 Minuten V orfreude)



Thalheim

Waldbeere
Himbeere
Uhudler
Kräuter

Ahorn-Zitrone
Weiße Traube

0,33l | € 4,4

Carpe Diem

Kombucha Classic
0,33l | € 4,5
0,75l | € 9

Red Bull Energy Drink
Red Bull Sugarfree

Red Bull Blue Edition - Heidelbeere
Red Bull Yellow Edition - Tropical

Red Bull White Edition - Kokos-Blaubeere
Red Bull Red Edition - Wassermelone
Red Bull Green Edition - Kaktusfeige

Red Bull Apricot Edition - Marille-Erdbeer
Red Bull Spring Edition - Waldbeere Sugarfree

THE ORGANICS by Red
Bull

Simply Cola
Black Orange
Easy Lemon
Tonic Water
Bitter Lemon

Ginger Ale
Purple Berry
Ginger Beer

0,25l | € 4,6

Energy Drinks

Limonaden

Bio Erfrischungsgetränke
0,25l | € 4,6



Earl Grey, Finest Assam, Fruit Fields, 
Golden Chamomile, Green Leaves, Herbal Amber,

Minty Breeze, Pure White, Yellow Sun
€ 4,2

Afro Tea

Entsprechend der Lebensmittelinformationsverordnung dürfen wir Sie darauf hinweisen,
dass in einigen unserer Gerichten eines oder mehrere der verordnungspflichtigen Allergene vorkommen.

Für diesbezügliche Fragen stehen Ihnen unsere gut geschulten Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter gerne 
zur Verfügung!

Verlängerter | € 4
Espresso | € 3,3

Doppelter Espresso | € 4,6
Cappuccino | € 4,4

Latte Macchiato | € 4,8
Häferlkaffee | € 4,9

DAS BESTE ZUM SCHLUSS

Nachspeisen
Himbeer-Topfenschmarren

im Reindl serviert
hausgemachtes Vanilleeis | € 15

(inklusive 20 Minuten Vorfreude)

Variation von Mandeln,
Joghurt und Mirabelle | € 14

Schokoladen-Küchlein
Bauernmilch-Eis 

und eingelegte Brombeeren | € 13

Sorbetbrettl
Drei himmlisch leichte Sorbets | € 8,5

Afro Coffee


